
Flying Dinner im Fotostudio 
Es werden kalte und warme Häppchen serviert. Vorspeise & Hauptgang (Flying). Dessert ist als Buffet 
aufgebaut. Im Grundpreis von 149.- inbegriffen zusammen mit Fotostudio, Personal und 2 Aktivitäten. 

Mit überraschenden und verführerischen Häppchen heissen wir die Gäste willkommen. Beim Flying Dinner werden 
die Häppchen in mundgerechter Grösse serviert. Ob einfache Kreationen oder exklusive Gourmet-Highlights: 
Diese Catering Art fördert die Kommunikation zwischen Ihren Gästen. Sie müssen sich nicht zum Essen begeben, 
sind köstlich verpflegt und können sich ungestört den laufenden Gesprächen und den Aktivitäten widmen. 

Vorschläge: 

o Ziegenkäse-Pralinen: Ziegenkäsepraline mit Datteln, umhüllt von Baumnüssen und Petersilie 

o Asiatischer Algensalat (Vegan) mit frischer Gurke, Granatapfelkerne und Cashewnüsse im 

Gourmetglas 

o Lachsroulade: Geräucherter Lachs mit Frischkäse eingerollt im Crêpeteig 

o Tomaten – Mozzarella Spiesse: Marinierter Cherrytomaten – Mozzarella Spiess mit frischem 

Basilikum 

o Saisonale Salate im Weckglas Cous-Coussalat im kleinen Weckglas 

o Gourmet Hamburger mit Rindfleisch (CH), Schmelzkäse, Rucola, und Tomatensalsa 

o Bruschetta mit Roastbeef Roastbeef (CH) mit Tartar-Sauce, auf knusprigem Baguette 

o Pouletspiess mit Curry & Zitronengras (lauwarm) 

o Pouletspiess mariniert mit Joghurtdip im Glas 

o Frühlingsrollen (Vegi): Frühlingsrollen mit Gemüse und Sweet - Chillisauce im Glas 

o Dattel im Speck: Dattel umhüllt von knusprigem Speck (CH) 

o Schoko-Kokos Cube: Hausgemachter Marmorkuchen mit Schokolade und Kokoskuchen 

o Fruchtspiess: Saisonaler Fruchtspiess  



Getränke 
Im Grundpreis nicht inkl. 

Soft – Drinks 
o Mineralwasser ohne, 1 Liter: 5.- 

o Mineralwasser mit, 1 Liter: 5.- 

o Schorley, 1 Liter: 7.- 

o Orangensaft, 1 Liter: 7.- 

o Cafe / Espresso, Tasse: 3.- 

o Weitere auf Anfrage 

Alkohol 

Prosecco Ameros Extra Dry 0.75 L 19.- 

Weissweine 0.75 L 

o Strada Hallau (Rxs, Pinot Noir, Gewürztraminer) Trois blanc Cuvee 28.- 

o J.R. Germanier Wallis (Chardonney, Amigne), Blanc de mer: 33.- 

Rotwein 0.75 L 

o J.R. Germanier Wallis (Saray, Gamay, Gamaret), Rouge de Terre: 33.-  

o Korkgeld: 20.- 
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